
S
Ein Abend von und mit 

Eventköchin Annette Popig und Sommelière Juliane Gassert 
 

 

Samstag, 10. Oktober 2020 Beginn: 19:30 Uhr   

Sonntag, 11. Oktober 2020 Beginn: 18:00 Uhr 
 

 

90€ pro Person für 5+ Gänge, 7 Weine, Wasser, Espresso 

 

                  Anmeldung & Vorkasse: info@menue-und-buffet.de 

 Zusammenarbeit mit 

         www.einfachwein.net   www.menue-und-buffet.de 

+49 (170) 2074764 

http://www.einfachwein.net/
http://www.menue-und-buffet.de/


 

Charolais-Beef Tatar mit Blumenkohlflan und Senfbröseln 

 2018 Contre Sens, Grenache Rosé, Jean Oliver, Tavel 

Grünes Ratatouille mit Burrata 

2017 Ladybird Sauvignon blanc, organic, Laibach Vineyards, Stellenbosch 

Zander in der Korianderkruste mit Roter Mojo 

2018 Chardonnay, Weingut Seeger, Badische Bergstraße 
 

Kalbsleber mit Radicchiorisotto und Himbeeressig 

2016 Spätburgunder, Weingut Thanisch, Mosel 

2012 Laibach & Seeger Pinot Noir, Laibach Vineyards, Stellenbosch 

Apfelstrudel mit Hagebuttenparfait 

2016 Natural Sweet, Laibach Vineyards, Stellenbosch 

Tiramisu im Gläschen 

Espresso 


